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ケータリングルール
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▼調理行為NG

形状の変わる行為＝調理と捉えます。（切る・焼く・茹でる等）

▼裸火・火器の使用NG

チェーフィングや電子レンジで代用ください。

▼ごみの分別処理

原則お持ち帰りをお願いいたします。

▼レイアウト提出

事前に場内レイアウトをご提出ください。
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参考レイアウト図（全面）
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参考レイアウト図（分割）
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ケータリング業者

5/13

●ニラックスケータリング

●ラピ ケータリング

●アポルテフードファクトリー

●TABLEFUL
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ニラックスケータリング https://nilax.jp/brand/9

https://nilax.jp/brand/9

▼メニュー例 パーティーメニュー 5,000円(税抜) ※２h飲み放題込み

・魚介のサラダ ニース風
・紅茶鴨と香味野菜のバルサミコソース
・サラダチキンのチャイニーズ風 濃厚胡麻ソース
・ボイルドエッグとポテトのリヨネーゼ
・ベーコンとペンネの明太クリーム仕立て
・全粒粉パンのミックスサンドイッチ

・白身魚のポワレ ブールプランソース バジリックの香り
・鶏もも肉のグリエ ハニーマスタードソース
・ラザニアとボロネーゼのグラティネ
・オイスター香る本格ソース焼きそば

冷製料理

温製料理

◆注文最終期限：ご利用日の10日前まで（決定）

◆最低ご注文料金：165,000円(税込)～

◆キャンセル料

2日前…お見積総額の50％

前日…お見積総額の70％

当日…お見積金額の100％

◆サービススタッフ、装飾料込み

◆専属プランナーによる事前打ち合わせ可能
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スイーツ ・ミニデザートバリエーション

おすすめメニュー
・冷製ローストビーフ レフォールソース
・握り寿司 5種 盛り合わせ

まぐろ・サーモン・蒸し海老・いか・穴子

https://nilax.jp/brand/9
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ラピ ケータリング https://lapi.co.jp/

https://lapi.co.jp/

▼メニュー例 パーティーメニュー 6,500円(税抜) ※２h飲み放題込み

オードブル

メイン

◆注文最終期限：ご利用日の10日前まで（決定）

◆最低ご注文料金：220,000円(税込)～

◆キャンセル料

6~2日前…お見積総額の50％

前日(18時まで)…お見積総額の80％

当日…お見積総額の100％

◆専属プランナーによる事前打ち合わせ可能
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・ラピ風オムレツのピンチョス
・かすみ鴨も生ハムのピンチョス
・ミニシュリンプのパングラタン ボッタルガのクレマ
・生ウニのディップを添えた自家製鴨ベーコンのキッシュ
・サーモンの軽い燻製と水牛のモッツアレラのスプーン仕立て
・たっぷりタマゴとキャロットのサンドイッチ

・北海道産農西牛の赤ワイン煮込み
・アサリと青のりのクリームパスタ

デザート ・フランボワーズのムース

https://lapi.co.jp/
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アポルテフードファクトリー https://www.aporte.net/

https://www.aporte.net/

▼メニュー例 ビュッフェプランメニュー 5,000円(税抜) ※２h飲み放題込み

・ガランティン ミラノサラミ 生ハム盛り合わせ
・スペイン風魚介のマリネ
・シェフスペシャルオードブル
・マグロメンチフライ
・フィンガーサンドイッチ
・プチガトーアソルティ

・焼きカレードリア
・豚肩ロースのスペッツァティーノ
・サーモンポワレ 茸のデュクセル ソースモルネ
・スパゲッティ ポモドーロ トンノ

冷製料理

温製料理
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◆注文最終期限：

土日祝を除くご利用日の10日前まで（決定）

※予約状況によりお受けできない場合がございます。

日程がお決まりでしたら事前にご相談ください。

◆最低ご注文料金：

165,000円(税込)～、かつ最低30名様以上

◆キャンセル料

30日前：お見積総額の10％ 3日前：お見積総額の60％

20日前：お見積総額の20％ 前日：お見積総額の80％

10日前：お見積総額の30％ 当日：お見積総額の100％

※人数減少につきましては、

お1人さま料金の前日50％、当日100%が発生します。

◆装飾料(テーブルクロス・造花による装飾)、

サービススタッフ込み

◆専属プランナーによる事前打ち合わせ可能

ドリンク ビール/ワイン(赤・白)/焼酎(麦・芋)
ウイスキー(ハイボール・水割り・ロック)
オレンジジュース/ウーロン茶/神舎エール

https://www.aporte.net/
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TABLEFUL https://tablefultokyo.wixsite.com/home

https://tablefultokyo.wixsite.com/home

▼メニュー例 スタンダードプランメニュー 5,000円(税抜) ※２h飲み放題込み

冷製料理

温製料理

◆注文最終期限：ご利用日の10日前まで（決定）

◆最低ご注文料金：110,000円(税込)～

◆キャンセル料

9日前~7日前：お見積総額の50%

6日前~前日：お見積総額の75％

当日：お見積総額の100％

◆サービススタッフ、装飾料込み

◆専属プランナーによる事前打ち合わせ可能

◆パーティーに合わせたフードメニューのご提案可能

品川フロントビル会議室
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・彩り野菜の菜園サラダ
・ナッツとクリームチーズのカナッペ
・ラタトゥイユのキッシュ
・ローストビーフ

・レモン香るハーブチキン
・アンチョビガーリックポテト
・和牛のボロネーゼ

デザート ・濃厚ガトーショコラ

ドリンク

ビール/ワイン(赤・白)/ウィスキー
ハイボール/レモンサワー/焼酎
烏龍茶/オレンジジュース/クラフトジンジャエール
スパークリングウォーター/ミネラルウォーター
※オリジナルモクテルのご提案も可能

https://tablefultokyo.wixsite.com/home
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